
Située au cœur du massif de la Chartreuse, en Savoie, la Coopérative collecte et

transforme le lait de ses 19 adhérents en une gamme de 10 fromages au lait cru.  Depuis

la création de sa marque :

                                  

en 2020, la Coopérative n’a de cesse de mettre en avant le travail de ses producteurs,

de ses fromagers au profit de fromages de grandes qualités : 

des races de vaches sélectionnées ( Tarine, Abondance, Montbéliarde ), une alimentation

naturelle (herbe et foin) et une transformation quotidienne au plus proche de la traite. 

Ces fromages au lait cru sont donc produits dans le respect du cahier des charges

des IGP savoyardes, avec un savoir faire ancestral.

La gamme de fromage “Ici en chartreuse” est variée et s’étend de la pâte molle à la pâte

pressée cuite en passant par des pâtes semi cuites.  Ainsi que des références de Tommes

et de Raclettes ( Raclette de Savoie IGP et Raclette à l’ail des ours). 

La Chartreuse sur un plateau avec des fromages à l’identité forte comme nos recettes

signatures : le Grand Duc et le Mont Granier : à découvrir sur notre stand.

retrouvez nous
sur le stand de la Région Auvergne Rhône Alpes Hall 7.3/ stand E049

Coopérative laitière Ici en Chartreuse, allée du musée 73670 Entremont le Vieux
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 La Coopérative Laitière
Ici en Chartreuse 

au salon du Fromage de
Paris

du 25 au 27 Février 2024 :  Notre Coopérative participe pour la première fois
au salon du fromage et des produits laitiers.
Cet événement, est l’occasion de présenter  notre gamme complète dans un
salon dédié aux professionnels. 


